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MAGASINET

De herrer Arne Sunde fra
Gamle Christiania og gour-
metkokken Yngvar Nilsen

fra nd nedlagte Annen Etage

utfordrer pi en sjarmerende

og uformell mate de beste

restaurantene 1 Oslo.

A innsiden av menyen er gengitt et
visdomeord my Fermaind Paand, som
Ivder: slokekunden er ikke nlor

amvderlig, men man bar volie seg vel for &
endre grunnleggende prinsipper.s Helt
i@, Mens mange nye, moderne og gjer
ne lipgee stecler legger san sjel 1a ckspen-
mentere (gerne for ekaperimentets skyld
lar vi ofle falelsen av), har den tidligere
lamifslagskoklen Milsen hell klart svergel
troskap Ll den tradisponelle kokekunsten

wlen ol clel er Kjpedelig sy den grunn
ke et aveblikk

Sterk meny

Senven er thl & Bl @ god! namssr av. 5
forrretler mellom 75 0g 142 kroner, sami
welers naturel] G2l 18 kroner per sivklk,
inmeholder god biter som froskelfir og syl
tede andelir. Seks retter av fisk (146-172
kroner) teller blant annet lsagne av dam-
piet steinhitfilet o gpeddeballer som i

[agens MNarringsliy
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STAURANTER

Hansken er kastet

Adrossas: Akersgaton 2, |
Oslo

Telafon: 22 42 60 &8

Lyon, Do kan velge mellom fem kjottret
ler {108 1HE kroner], samt dagens vege-
trretd G2l 98 keoner. For de som ikke er
overdrevent opplatt av kalorier kan mdél
tiabet avsluties med en av de ni desseriene
til praser mellom A6 og 78 Kroner,

Som man fordirer (kke prisens pd
noen mile avikrekbende, selv om kanskje
asparges il 142 kroner foles noe drast
Prrisen pi vin ligger wmler den beramme-
lige Lregangen

Vi valgte pepargeusn, of Nk uisakie

granne o varme eksemplarer av arten
ssimmeen med lebistekie spalireps o kabdt
og varmi limesmar, Utrolig podt. Det
samme var marinert laks med pepper- og
grﬂ.ﬁl-;:.k};nl-m_ SOVEE O SEsUTyVIngreiie
samt peppeerrof. Akkural 36 spssel som
en Torrell slonl vaere.

Orkcsefilet med grillet amdelir, farsert to-
i o tmiansaus var ogsh uklanderlig
Dt eneste vi fant & sette fingeren pd var
slekt gparafilel med nypoteter, karamelli-
serl lek og redbeisaus; lskestylkens var
e anelse Lymime | amaken agvi medithe
bruke salt- off pepperbasiene ganske iher-
chig

Men defle viar lort g|-.'|||'. da vi Mkk en
creme brdbée med kanel, appelsin og jord
bwter g e maouasae Dl aw bitter sjpokola-
e, 1o Ypper i@ @&y sl gl mi THilET

Utfordrer

%4 er sporamalel;: Brasseric? Det er be
tegme len pd el serveningsaled 1| skikiet
mellom kndé og restaurant, egenthig en al-
e, allanskens er delinitivt dike emal
e, o | H] gl NSETTHINE £0 fulllods res-
tourant com kadé, Infervared or megel
smakiulli, med marmorerie sayler, svir
og gull 1 tak, varmrade vegger of persicn
ner ull mot del nyvrestawirerte Christiania
Tarv, svarte skinnbenker lang veggene,
en hems i varmeadt og el Ile chamine se
parde i hldtt, Ulike mper 1 smijern gir en
fin demning, o sentrall troner en gedi-
gen bar = soom farsterker den uformelle,
framake brasserie-stlen. Uansett hva man
velger & kalle sl lanskens, = har Cslos vel
||-:;'.:.|-|||'||-| e restauramter nd TALL en slerk
i lisrelrer
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